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Ingrédients pour un moule de 22 cm
—300g de farine (/\&#% 300g)

— 150g de sucre (B%& 150g)

— 4 jaunes d’ceufs (&5 4)

— 125g de beurre demi-sel (#i&/¥%— 125¢)
— 1/2 sachet de levure (5 U# 172 /%y 7)
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() Etalez la pate et mettez-la dans le moule.
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() Sur un marbre (ou dans un saladier), mélangez la farine, le beurre,

le sucre, la levure et les jaunes d’ceufs.
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() Dorez au jaune d’ceuf au pinceau et dessinez des motifs avec une fourchette.
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() Péuissez la pate.
S EiERG SV,

() Faites cuire au four 30 minutes environ a 180°C.
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