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La ratatouille (% b1 1)
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Ingrédients pour 4 personnes

—500g de tomates ( ~=< b 500g)

— 1 oignon (%H¥)

— 2 poivrons rouges (FrE—~7>)

—300g de courgettes (X' ¥ —= 300g)

—300g d’aubergines (%3 300g)

— 2 gousses d’ail (ICAIZ< 2 K)

— 1 bouquet garni (7—4#)=)

— le basilic (/Y¥)), le piment (r7#H5%),
le sel, le poivre

"’.ni a‘ t‘ )/

B TOEYADOHRBICEIBEEZ EDL LD 5EVE I L.

() Coupez l'oignon et Iail, et faites revenir dans une casserole.
XXX EZZTEY) . BDFTVN=HE S,

() Delez les poivrons et les tomates, et coupez-les en dés.
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() Dans une poéle, faites sauter les aubergines et les courgettes, et mettez-les dans
la casserole.
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() Ajoutez les poivrons, les tomates, le piment, le bouquet garni, le sel et le
poivre dans la casserole, et faites revenir.
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() Coupez les aubergines et les courgettes en petits dés.
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() Hachez le basilic et ajoutez-le dans la casserole.
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