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Wie sieht Thr Tagesrhythmus aus?

Morgens friih aufstehen, das heiflt zwei Mal inner (= in
der) Woche um eins, sonst um halb vier, Samstag frei, wenn
es geht, sonst Sonntags wird auch gearbeitet.

Wie sehen die Arbeitschritte aus, um ein Brot
herzustellen?

Ja, wir machen erst den Natursauer. Der wird in der
Zweistufenfiihrung, teilweise  Dreistufenfiihrung, aber
Zweistufenfiihrung ist OK. Ja, und dann wird er einen Tag
vorher angesetzt. Und morgens wird das Kemstiick
genommen, das Sauerteigstiick genommen, je nach dem,
wie man braucht. Und dann macht man sein Brot. Und wir
backen Brot noch nach alter Herstellungsweise und je nach
dem , wie viel wir brauchen.

'Was muss man tun, um Konditormeister zu werden?

Lehre, viele Liebe zum Beruf, dann nach der Lehre
moglichst viele Erfahrungen sammeln, in verschiedenen
Betrieben das Beste mitnehmen, sich vorbereiten auf 'ne (=
eine) Meisterpriifung und dann selbsténdig machen oder ins
Hotel gehen, oder was.

‘Wie lange dauert das?

Ja, Lehre drei Jahre, dann, die Zeiten haben sich ein
bisschen geéndert, aber ich nehme an vier Jahre, fiinf Jahre
braucht man Erfahrungen in verschiedenen Betrieben, dann
die Meisterpriifung. Allerdings kann man die auch heute
fitiher machen. Aber je nach dem, wie man drauf ist.
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